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ENTREES
LE CANMELLOMI 14€
Connellon 4 'escargat, lard ef chou verl, couls cressenfosalle, erumble &

I'ail fumé, cigron rouge en pickles

LE MAGHIEREALN | 5
Mogueraay mcrind au jus de pomme ef anit, polreau condfll. gelés
granny/aneih, amande el fuile au hd Malcha

LES SAINT-JACUES 216

Soint-Jocques confhséss G la inuife et chompignons cuits dans une feulls
d'épinand. Dulbarry de fepinambour. amande et tule chobon

LES SAINT-JACGUES SMACKEES Z1E
Saint-Jocques snockées, saiilis en texiure, nolethe et tuile charbon
* LE SALMON LABEL ROUGE 17€

Garoveslax e saurman canfll du e dngl-..rne!. &l Baried Irgis by, ﬂ-l'.‘lul".E = _}
pormmee de feme. crdme raifort ous fines herbes

LE Ri5 DE VEAL 206
Ris die veau podlé, Eryngl logué et poire. fulle croustilonte au sirop o' éralble.
jus de viende ou chou rougs

E LA TERRIME DE FOIE GRAS 21€
Temrine de fode gros madné au Bamyubs, gel kakl ot kuengust condils, bicche
o pan o' éploes

SALADES
| 5€/206

Tradifonnelle salods r|:|m-|:_l'11u. supréme de voladle, onchols, souce
Coesar ef croltors de pain

SALADE HIVERMALE 17/23E
Solode de jeunes pousies, pofimaron, poire, gétiers confits, banbon
de fole gros, chomplgnons, nolsefte et vinalgrette au vin jaune

VIANDES

Nous restons 4 votre écoute dans le cas ol vous souhaitereaz
changer I'accompagnement de voire plat.

L"ECHINE CONFITE 256§
Echine de cochon confile pandant 12 hewres, puréde de boule d'cr, navel
Infuss au jasmin, polen et jus au misl et conandne

LE @UASI DE VEAL 2T
Ghuasi de veou en crodte de chdtalgne, milefaudle de chou rave ef pomme
da leme fogon falin, condiment dattes/noix, sauce Périgugux

ELE BURGER DES ARCHIVES 21E
Bun maison. confif d'cignon. bacon. comié. solode chicord. steak et
mayonnaise &cholote af vin jouna

~ LE FILET DE BCEUF 28€
Le fiat de boauf de boaud grild, purds de pomme de tere e champagnons

oy mosreend, jus de vianoe -

 L'ENTRECOTE DE BCEUF 300GR 268
Entracéte grilée & lo fleur de sel, beure maitre d’hdtel, frites moison ef
iglade de jeunes pousses

~ LETIGRE QUI PLEURE 8¢
Flel de bosuf de rmece rancoEs Maing al soja, 12 Bairmal ef wok de gurred

LE TARTARE DE BCEUF CHAROLAIS ZIE
Tartare de boeul, salode de sucring &b frifes moaison
" BEUCHELLE A LA TOURANGELLE 266

Fricossea de ris el rogrnons de veow flombés auw cognoc. champigrnons
sautas at linguine oux fines herbes

GARNITURE AU CHOIX :

Riz bosrmali & wok - Frites - Ficoisés de légumes
Solade de [eunes pousias ¢ Linguine

B LES
V' VEGETARIEN
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LE COIN VEGETARIEN V
LE MILLEFEUILLE SARRASIN [+« '\” 15€

Millsleuillea de crockers sorasin, crémeux chompignon/noix de cajou.
poire et ploklas de shime|l

LE CANNELLONI VEGETARIEN |-y " 16€
Cormellond ou seltan et chow vert, couls cressonfowelle, crumble & ' ol fumné.
Cignoa MoUge &n pickie

LE BURGER VEGETARIEN /o ™ 206

Bun maison, confil d'eignon. galatle de guinga, camlé, polimaran ef
noisette, mayonnaise échakola et vin jauns

LE BOURGUIGNON VEGETAL o " €

Bourguignon végétal au iellaon. copeaur de champlgron. condiment
topginami-owr et il nor, graines de moutarde en pickies

LE MAVET oo 20€
Haovel confit ou misa, rovicle végaicle & 'épinard, chévre et nos Emulsion
d’ arfies

POISSONS

LE LIEL NOHR J4E
Limy noir da ligne, condimeant brocoll, daiken aw beurre d'algue. fopioco
souffle e émukion d'orfies

LA LOTTE 256
Lotte rife, Dame de iz croustilanie, courge spogheti ou roifor, toromo de
Fiaddoak lumes &l soucs mofos ddrds

LE SAMT-FIERRE B

Saint-Pleme rdll ou bewre d'algue, crosnes aux fines herbes. paireau
confit. shilake el souce Apiciug

PATES

LES COLLETMOME 256
Cobezione 4 la créme champignon 1 oie gras. gésisr conlil, potimaron
comté ot noix

DESSERTS

L'ASSIETTE DE FROMAGES 1€

Selection de romoges de chévre locoux ou asorliment de fromaoges
de voche af de chéve

GOURMANDISE AU CHOCOLAT, CACAHUETES ET POPCORN 12
Browmies & ko cocohuate. crémeur choocolot/cocohuwates, vanilie af
POnCom

FRAICHEUR COCO
Bacuit moslleux bonane, ananas idli, compolée exoSgue, crémsux &
'avecol, mowsse no de coca, chocolat planc Opalvs. vanile

MOUSSE AU CHOCOLAT VEGETALE VEGAN "

Mowsse au chocolo! gccompognée de bonanes sauiées gu congme!

" LES PROFITEROLES DES ARCHIVES "
Tria de choux gamis de gloce vanlle accompognds de sauoe au
chocolal noe Manjar $4% Yalhono

LE MONT BLANC DES ARCHIVES " 13€
Vermicele de maran, coque mesinguae, sorbe! cossis, chantilly vanile

de Modogoscar

COURONNE EXOTIQUE " 13¢
Croustilant mols. amande at riz souffié. compotée exofique, créme 4 ko
vanlile de Modogoscar, crémeux mmangue & polvre sauvage, frudts frals

13E

10€

13E

exohaus

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON " &
CAFE OU THE GOURMAND 12¢
Agsarhimant de douceun sucrées

LES GLACES ET SORBETS ARTISAMAUX EM DUD P

- [HasEs - Vanile, chocolal naif
= Scrbeats - Citron, cassis. passion "lf



MENU DECOUVERTE 35€

Accord mets ef vins® [47€)

LE CAMNNELLOMI
Canrelioni @ I'escorget, kord et chow vert, coulls crasson/osaile,
crumnble & 1ol furmd, olgnon reuge en plekles

C
LE MAGIUEREAL

Moguersaou moning ou jus de pomene 8 anis, poireaw confit, gelés
granny/aneth. amande et hule gu the Matcho

LE LIEL) MOIR
Limy noir de igne, condiment brocol, daikon au bewre d algus,
fopiocao soufflé et émulsion dorfies

Oy

L'ECHINE CONFITE
Echine de cochon confite pendant 12 heures, purée de boule d'or,
reavet infusé ou jmmin, polen &b jus au miel & conandre

GOURMAMDISE ALl CHOCOLAT, CACAHUETES ET POPCORN
Brownies G lo cocahuéfe, crémeux chocolot/cocahwaies, vonille ef
popeam

O

FRAICHEUR COCD
Becult moebeu: banone, ananas rifl. compotée exofique. crémeyn &
Favocat, mousse nobl de coco, choooal blonc Opoalya, vonille

MENU VEGETARIEN 32€

Accord mets et vins* [44€]

LE CAMNELLOM VEGETARIEN \”
Canneloni au seifan ef chow verf, coulls cresson/oselle, crumble & I ail
furrid, cagran rouge en pickles

O

LE MILLEFEUILLE SARRASIN 1'I,f"'
tillefeville de crackers samasin, crémeaux champignon/nals de cojow,
poire et pickles de thimeaji

LE NAVET \*
Mavet confit au miso. rovicle végétols 4 I'épinord, chéwvre af nole
émultion d' orfies

(a1
LE BOURGUIGNON VEGETAL "

Bounguignon végétal ou selfan, copeaux de champlgnom,
condiment lopinambaur et ai nair, graines de moularde en pickles

COURONME EXOTIGQUE "
Croustillant mals. amande et iz souffié, compotées exotique. créme 4
la vanille de Madagassar, erémeus mangue &f poivie souvags,
fruits trols axofique

[ 1]

MOUSSE AU CHOCOLAT VEGETALE VEGAN "
Mouse ou chocolal occompagnée de bonones soulées oy caramel

MENU ENFANT

MENU DES ARCHIVES 49€

Accord mels el vins* [61€)

LES SAINT-JACGIUES SNACKEES

Saint-Jocgues snockées, salsifis en texture. noliette et tulle charbon
O
LE RIS DE VEAL

B de veou podlé. Eryngi koque et poire, tuile croustilonte auw sirop
d"érable, jus de vionde au chou rouge

LA LOTTE
Lote rdfie, bare de riz croustilonte. counge spoghath auw raifort, taroma
de haddock fumeé ef souce malicise oarda

O

LE QUASI DE VEAL
Cuasl de veau en crodfe de chafaigne. millefevile de chow rave
&t pamme de terme facon fatia, candiment datte/nab
sauvce Périgueux

LE MONT BLANC DES ARCHIVES "
vermicelle de mamon, coque meringuée, sorbet cassis, chantily
wanille de Madaogaicar

G

COURONNE EXOTIGUE ™
Croustilant mais. amande af riz soufflé. compotée exctique. créme
4 la vandle de Madagascar, erémeus mangue el pohre souvage,
fruits frols exotique

MENU « DEGUSTATION » 65€

Accord mets et vins® [B1€)

mmmm
saini-Jocques snockées. salsifis en texhure, noisette af tuile charbon

LE RIS DE VEAU
i de veou poésé, Eryngi laqué el poire |, tule croustilorbe aw sirop
d"érable. jus de viande au chou rouge

LA LOTTE
Lethe rdfie, bare dae iz croustilante, courge spaghetti au railar, tarama
de haoddock fume ef souce malicise oanda

Oy
LE QUASI DE VEAL
Guasl de veau en cradte de chdtaigne, millefeuile de chou rave

el pomme de terre fagon latin, condiment datte/noix.
sauce Péarigueus

DESSERT ALl CHOIX

14€

Sélechion d'un plat supgend
Brookie & 1a créme anglaite ou Brochelle de guimauve & fruils frai, savce chooolal noi
Bosson (sodo ou jus e Truils)

V' VEGETARIEN



