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UNE ATMOSPHÈRE, UN ENVIRONNEMENT, UNE PHILOSOPHIE



Entrées

P Â T É  E N  C R O U T E
Lapin, veau, foie gras de canard à la châtaigne et sauge

crème de raifort, pickles de légumes

18€

T A R T E  A U X  C H A M P I G N O N S
tarte feuilletée de champignons, oignons doux & lard 

oeuf mollet, jeunes pousses à l'huile de pignons de pin

copeaux de comté & jus de viande réduit

15€

C A R O T T E S  E N  T E X T U R E S
crémeux de carotte, rôties au miel de ronce

gel A.C.E, cake au cumin et noix, huile de fanes

jus corsé au cacao

14€

P A L O U R D E S
palourdes au jus de marinière, panna cotta de chou-fleur

oeufs de hareng fumé, gel de persil, crémeux de parmesan

17€ 



Plats

M A G R E T  D E  C A N A R D
magret de canard laqué au soja et yuzu

croustillant de cuisse confite aux pistaches & jus aigre doux

crémeux de panais, betteraves de couleurs cuites et crues

28€

C R E V E T T E  I M P É R I A L E
crevette impériale snackée, tagliatelles de seiche

bouillon de tête façon dashi, gnocchis à la courge

shitaké & pack choï

29€

F I L E T  D E  L I E U  J A U N E
filet de lieu jaune au beurre noisette

crémeux de topinambour, trévise rôtie à la fève de Tonka

fumet d'arête crémée à la Tartufata

22€

M I G N O N  D E  V E A U
mignon de veau cuit en basse température rôti & fumé au foin

cromesquis de pomme de terre aux cèpes & salers

mousseline de potimarron, jeunes pousses d'épinards & jus gras

25€



Desserts

M O N T  B L A N C  M A N D A R I N E
sablé à la farine de châtaigne, crème de marron

chantilly mascarpone, meringue croustillante aux corn flackes,

gel & sorbet mandarine

12€

E C L A I R  A U  C H O C O L A T
crémeux chocolat au lait, mousse chocolat noir 70% Valhrona

sorbet fruit de la passion, tuile grué de cacao

12€

P O M M E / G R E N A D E
en trompe l'oeil

ganache montée au chocolat blanc & manzana

confit de coing au miel, sorbet pomme grenade

12€

F R O M A G E S
sélection de fromages

du Marché des Halles de Niort

11€



Menu Enfant
VOLAILLE 

ou

CABILLAUD
-

MAGNUM MAISON

16€

merci de préciser toutes allergies ou intolérances alimentaires
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